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减量提质 北京西城区打造创新发展多赢样本

宁夏抢跑预制菜“新赛道”
产业提质打响“宁字号”

抢抓新机遇

特色农业提质

位于银川市贺兰县金桂镇的

宁夏伊佳仁食品有限公司（以下简

称“伊佳仁”）成立于2016年，已建

成1个牛羊肉食品技术创新中心，

以及 4 条灭菌工艺现代化牛羊肉

加工生产线，是银川市一家老牌的

预制菜企业。

伊佳仁总经理隋启超介绍，

“最早还没有预制菜概念的时候，

公司主要生产宁夏特色的牛羊肉

食品和铝箔带真空包装罐头。近

几年，预制菜产业不断兴起，加上

政府重视，公司抢抓机遇，联合国

内几家高校和科研院所，研发并

上市了羊肉臊子、羊蝎子火锅、手

抓羊肉等 18 种预制菜产品。而

且积极参加预制菜展会，为企业

做了一些宣传和推广。”

记者了解到，伊佳仁定期为

周边贫困居民提供职业技能培

训，带动贫困居民进厂就业，成为

预制菜行业产业工人。同时，伊

佳仁向周边种植、养殖户提供技

术指导，并且与之形成了订单合

作模式。促进当地发展，助力乡

村振兴。

“宁夏预制菜产业相对起步较

晚，缺乏完善的行业标准和相关制

度支撑，希望政府能早日出台行业

规范。”隋启超表示。

位于银川市兴庆区的宁夏预

制菜展贸产业园（以下简称“产业

园”）2022年8月建成投用，目前园

区内有百余家商户，经营预制菜、

水产、水果等各种美食。

产业园运营总监王蕾介绍，

产业园每两个月举办一次预制食

品展销博览会，搭建平台促进交

流，以贸助产推进宁夏预制食品

加工企业与外地先进企业和技术

对接。

兴庆区商务和经济技术合作

局副局长杜晓博介绍，该产业园是

集加工、展销、物流等功能的预制

菜产业集群，对当地产业融合具有

重要意义。下一步将引导现有种

植养殖业、农产品加工、食品加工

等企业参与预制菜加工，开发一批

特色品牌预制菜，利用新媒体平台

开辟线上展销专区，打响宁夏预制

菜品牌。

西城区是历史文化名城保护

重点地区，历史文化街区面积

1327.4 公 顷 ，约 占 全 区 面 积 的

26%。保护传承好历史文化遗产，

是西城区在减量发展中面临的重

要命题。

北海医院和东天意市场降层

项目原为北京友谊时装厂厂房，

占地面积 2921.2 平方米，建筑面

积8596.4平方米。分南、北、西三

栋建筑，均为上世纪六七十年代

建造。

但是由于建筑较高，影响地

安门外大街历史风貌的完整性，

对中轴线鼓楼与景山万春亭观赏

效果有影响，需进行降层改造及

风貌修复。

2020 年，为响应《北京城市

总体规划（2016 年—2035 年）》和

中轴线申遗要求，西城区正式启

动北海医院和东天意市场降层

项目楼体拆除工作。经专家多

次论证，最终将原有的 6 层 23.7

米降至2层9.6米，且檐口不超过

北侧相邻文物高度。项目降层

后，减少地上面积 3858 平方米，

减量约44.9%。

该项目是北京市落实新总

规、核心区控规、恢复中轴线景

观视廊的第一个实施拆除降层

的项目，也是西城区贯彻北京中

轴线申遗保护三年行动计划的

重要举措。

据了解，近年来，西城区围

绕“两轴、一城、一环”格局，强

化老城空间秩序管控与特色风

貌塑造，以中轴线遗产保护为

抓手，系统整合各类历史文化

资源，重点加强对特色空间、景

观视廊的统筹利用与改造，推

动老城在保护中发展、在发展

中保护。

今年4月，西城区首批文物活

化利用项目新市区泰安里正式对

外开放，项目在腾退修缮、保留

“海派文化原味”的基础上，转变

为城市新型公共服务空间，融合

了多种业态，成为北京中轴线又

一打卡新地标。

此外，西城区还运用现代科

技赋能古都保护，以中轴线上的

遗产点为载体，创新推出“万象中

轴”数字体验项目，实现文化遗产

可读、可看、可听、可游，取得了较

好反响。

其中，以云直播形式举办的

“中轴非遗·遗脉相承”主题非遗

“五进”（商圈、园区、文物、景区、

酒店）活动，吸引线上观众近 600

万人次。

高质量发展谋新篇

本报记者 夏晨翔 北京报道

近年来，首都北京从聚集资

源求增长转向疏解非首都功能谋

发展，主动做减法，成为全国第一

个减量发展的超大城市。

而作为首都功能核心区，北

京市西城区牢记“做‘白菜心’、不

做‘白菜帮’”要求，一方面以“疏

解”“整治”做减量，另一方面持续

“提升”优化首都功能、城市品质、

人居环境，打造出了减量发展背

景下的首都核心区高质量发展

“多赢样本”。

《中国经营报》记者了解到，

近五年来，西城区累计疏解腾退

空间建筑面积152.1万平方米，常

住人口从123.3万人下降至110万

人，市场主体从 9.1 万户下降至

6.8万户。在为城市功能减重、减

负的同时，西城区腾退空间利用

率达到77.4%，居民群众的获得感

不断提升，对“疏整促”工作满意

度达99%以上。

“动批”蝶变

在北京市动物园对面，曾经熙

熙攘攘、嘈杂拥挤的服装批发市场

早已不见踪影，取而代之的是一栋

现代感十足的大楼一一新动力金

融科技中心。

这座大楼原名四达大厦，是当时

“动批”区域市场最多、体量最大的楼

宇。最鼎盛时，包括四达大厦在内的

“动批”区域聚集了超过3万从业人

员以及10万人次的日均客流量。

但是，拥挤的经营环境以及庞

大的客流量带来的是火灾隐患和

周边交通的巨大压力。西城区曾

给“动批”算过一笔账，彼时，“动

批”年均给西城带来经济效益约

6000万元，但政府支付的管理费用

年均超1亿元。

疏解“动批”已成为西城区减

量发展路上绕不开的难题。2014

年起，西城区启动了“动批”腾退工

作，时至 2017 年，随着最后一个服

装批发市场东鼎市场正式闭市，拥

有 30 多年历史的“动批”正式退出

了历史舞台。

“腾笼”之后，西城区为“动批”

的产业转型谋划了新的路径——

建设金融科技产业聚集区。

2018 年 5 月，北京市政府决定

在西城区“动批”地区开展建设北

京金融科技与专业服务创新示范

区。2019年1月，经国务院批复，将

其升级为首个国家级金融科技示

范区（以下简称“金科新区”）。

“西城区金融资源丰富，企业

总部众多，政策服务优质，发展金

融科技产业具有独特的优势。”中

关村西城园管委会相关负责人告

诉记者。

据介绍，金融街聚集了大型的

金融机构总部、重要的金融基础设

施，是全国资金流动的枢纽以及国

内金融市场信息的发源地，都为发

展金融科技产业提供了重要支

撑。此外，2021年9月落户金融街

的北京证券交易所，更是金科新区

实现创新发展的重要引擎。

记者了解到，目前，金融街集

聚了各类金融机构1900余家，重点

金融机构 800 余家，总部企业 175

家。驻区金融机构资产规模超过

140万亿元。以全市0.02%的面积，

贡献了全市近 40%的金融业增加

值，创造了全市65%的金融业三级

税收贡献。

此外，西城区还先后出台了

“金服十条”“金科十条”“金开十

条”“科创十条”“北交所十条”等系

列产业政策，大力度、全方位、全生

命周期支持金融科技企业发展。

今年6月，西城区印发《关于支

持国家级金融科技示范区建设若

干措施》，即“金科十条”2.0版本，在

金融科技机构入驻、前沿技术创

新、应用场景示范等方面给予了更

大力度支持，努力打造金融科技创

新发展生态体系，加快建设国际一

流金科新区。

作为金科新区核心区的首个起

步楼宇，新动力金融科技目前已吸引

了中央结算公司、中债清华金融科技

研究院、国家金融标准化研究院、北

京国家金融科技认证中心等诸多企

业入驻。2022年，被国家发改委评为

“全国盘活存量资产扩大有效投资”

典型案例，在全国推广，成为“腾笼换

鸟”“凤凰涅 ”的典范。

西单“更新”

在减量发展背景下，作为老

城区、建成区的西城，城市更新的

任务更侧重于“存量更新”和“有

机更新”。

2022年7月，首届北京城市更

新最佳实践评选结果出炉，其中

西城区的西单更新场、菜西片两

项目入选“最佳实践”名单。

西单更新场项目位于长安街

与西单北大街交叉口东北角，占据

西单商圈核心位置，总建筑面积

35375平方米。据项目实施主体华

润置地介绍，西单更新场在建筑设

计之初，需要解决很多冲突点。

如空间上，项目原有的地上

和地下相互割裂开来，没有发生

互动联系；功能上，项目紧邻长安

街，同时又地处西单商圈的第一

站，要兼顾沿长安街的建筑形象

和商业活力展示，这就导致了新

与旧、上与下、动与静、规矩与活

力、文化与商业看似矛盾的秩序

在这里交汇，如何解决这些矛盾

是项目设计首要面临的问题。

因此，项目采用了“主体-资

金-空间-运维”四位一体的方式，

以“减量”“提质”“增绿”为核心理

念进行全方位的升级改造。

据了解，改造前，该项目地下

商业空间4层，总建面约4.3万平

方米，层高低，空间局促，商户多

为摊位形式；楼板重新规划后，现

在包括车库减为3层，总建筑面积

减到3.5万平方米，商业面积由改

造前的2.2万平方米减至0.6万平

方米，原有的小商品低端业态也

得到疏解，凝练为精致的小体量

商业中心。

在“提质”方面，项目改变了

原来类似于小商品批发市场的业

态，更新场定位“青年、艺文、潮

流”，通过高度复合的业态规划，

融合城市商务休闲功能、消费功

能、文化功能，满足城市高质量发

展阶段需要，成为西单年轻时尚

潮流发声地，形成了年轻人重返

西单的社会效应。

此外，项目还贯彻“城市森

林”理念，在西单商业区覆盖1.12

万平方米绿地，借助微地形变化

营造接近自然状态的“城市绿

肺”，达到“增绿”的目的。

“西单文化广场升级改造，作

为践行城市二次开发途径下老旧

商业设施提升的成功试验场，在老

旧商场升级改造、调整功能、提升

活力、建筑功能混合及地下空间复

合利用等方面进行了深度实践。

以城市更新中的‘减量’‘提质’‘增

绿’为立足点，在长安街畔为市民

提供一处休憩购物的场所，成为了

首都核心区城市更新的典范。”华

润置地相关负责人告诉记者。

西单更新场项目只是西城区

在减量发展背景下，积极实施城

市更新行动的一个缩影。

近年来，西城区聚焦存量空间

的品质提升，加快实施低效楼宇改

造，释放了50万平方米左右的高

品质产业空间。推进商圈和传统

商业设施升级，完成了 58 处、约

12.5万平方米的商场、市场疏解提

升。在老旧小区改造方面，累计完

成市区产权老旧小区改造约 707

万平方米，支持配合央产单位完成

老旧小区改造240万平方米。

保护“中轴线”

北京市西城区新动力金融科技中心。 夏晨翔/摄影

本报记者 黄永旭 西安报道

近日，宁夏预制菜产业发展

推进会暨首届宁夏重点预制菜推

介展销会在银川开幕，展销会上

发布了红杞扣羊腩、手抓羊肋骨、

法式羊排等宁夏首批 100 道预制

菜菜品，向全国展示宁夏预制菜

产业发展成果。

《中国经营报》记者了解到，

目前，宁夏有近 200 家预制菜加

工企业、450 多个主要产品，主

要包括牛羊肉卷、酱卤牛肉、枸

杞制品等。宁夏充分发挥产业

特色鲜明、农产品品质优良的

优势，正在着力推出“宁字号”

预制菜品，打造“宁字号”预制

菜品牌。

近年来，宁夏把发展农产品

加工业作为推进乡村产业振兴

的重要抓手，以打造全国重要的

农产品加工优势区为目标，推进

政策集成、要素集聚、资金集中，

在主体培育、技术指导、精深加

工、品牌宣传等方面精准发力，

推动农产品加工业发展取得显

著成效。

随着预制菜概念的兴起，预

制菜的消费市场正快速扩大。

2023 年 ，“ 培 育 发 展 预 制 菜 产

业”首次写入中央一号文件，国

家发展改革委也要求加快推进

预制菜基地建设，工信部等多

部门将其纳入培育壮大的新经

济增长点。

一头连着田间地头，一头连

着千家万户的餐桌。当前，预

制菜市场逐步升温，预制菜产

业已经成为促进餐饮消费、推

进产业融合、拉动产业投资的

重要产业。第三方数据显示，

2023 年我国预制菜市场规模将

达到 5100 亿元，2026 年将达到

10720 亿元。

近日，宁夏回族自治区党委

副书记、自治区主席张雨浦调

研预制菜产业发展情况，强调

要深入贯彻落实习近平总书记

关于“三农”工作的重要论述和

视察宁夏重要讲话指示批示精

神，大力支持预制菜产业发展，

坚持安全质量第一，强化科技

创新支撑，打响“宁字号”预制

菜品牌，让宁夏更多好产品走

向全国、走向世界。

6 月 28 日，宁夏回族自治区

人民政府办公厅印发《加快推进

预制菜产业高质量发展实施方

案》（以下简称“《方案》”）提出，要

抢抓预制菜产业发展新机遇、培

育新动能、开拓新赛道，推进“六

特”产业提质增效，助力乡村全面

振兴。

《方案》明确，宁夏将以优化

预制菜产业布局、建设预制菜原

料基地、建立预制菜安全生产标

准体系等十二项举措为重点任

务。力争到 2027 年，全区培育 5

个自治区级预制菜产业园、5个预

制菜产业重点县、22 个预制菜产

业重点乡（镇）、20 家自治区级及

以上农业产业化预制菜龙头企

业、50 个自治区级优质农产品生

产基地，预制菜综合产值突破

1000亿元，构建产业布局合理、特

色鲜明、产地稳定的预制菜产业

发展新格局。

宁夏农业农村厅乡村产业发

展处负责人介绍，今年以来，自治

区农业农村厅坚持把发展预制菜

产业作为推进“六特”产业高质量

发展的重要载体，结合主题教育，

通过深入考察调研、开展专题培

训、积极宣传推介等，多措并举，

综合施策，全力推动预制菜产业

高质量发展。

“今年，自治区将实施四大

举措，培育发展预制菜产业”，

上述负责人介绍，一是立足现

有农产品加工园区和产业园建

设 基 础 ，建 设 预 制 菜 产 业 园 。

二是强化资金支持，培育预制

菜经营主体。三是深入挖掘宁

夏特色农产品资源，打造“宁字

号”预制菜品牌。四是支持企

业大力发展电子商务，加大金

融保险支撑。

业内人士表示，预制菜产业

将推动一二三产融合发展进入

新阶段，能够推动餐饮行业产

业化、标准化，供应链规模化。

同时，预制菜产业的兴起对推

动产业转型升级、满足居民消

费需求、助力乡村振兴，具有重

要意义。

入局“预制菜”

要满足预制菜日益旺盛的消

费需求，离不开农业产业的支撑。

宁夏回族自治区第十三次党代会

提出，深入实施特色农业提质计

划，大力发展葡萄酒、枸杞、牛奶、

肉牛、滩羊、冷凉蔬菜“六特”产业。

记者梳理发现，近年来，宁夏

相继出台《支持“六特”产业高质量

发展有关财政政策措施》《关于促

进乡镇产业高质量发展的指导意

见》《关于促进村级产业高质量发

展的指导意见》等产业扶持政策，

从财政、金融、土地、人才、税收等

方面，为特色产业发展提供政策保

障、指路护航。2022年，财政投入

“六特”产业相关资金达55.4亿元。

《方案》指出，要把建设预制

菜原料基地当作重要任务。引导

各类市场主体严格落实“三品一

标”，积极推广“原料基地+加工企

业+销售平台”“原料基地+中央

厨房+餐饮门店”等新模式新业

态，支持在优质粮食、枸杞、牛奶、

肉牛、滩羊、冷凉蔬菜、水产等特

色产业发展优势区，建设一批规

模化、标准化、规范化预制菜原料

生产基地和“原料车间”。

宁夏农业农村厅方面表示，

宁夏将围绕“六特”产业区域布

局，加快预制菜产业园区建设，推

动预制菜产业市场端、原料端、加

工端、研发端、金融端纵向联合，

推进预制菜产业与休闲旅游、文

化体育、养生养老等业态交叉融

合，促进各类资源要素跨界融通，

着力打造一二三产业融合发展的

预制菜产业集群。

此外，宁夏将扩大形成“链

主＋骨干＋园区＋基地”的预制菜

加工布局，带动宁夏牛羊肉、冷凉

蔬菜、乳制品、葡萄酒、枸杞制品、

粮油加工等产品多元化、高端化发

展。依托“盐池滩羊”“宁夏牛奶”

“宁夏菜心”“六盘山牛肉”等农产

品区域公用品牌影响力和集聚效

应，推进预制菜区域公用品牌、企

业品牌、产品品牌建设。

更正致歉声明

《中国经营报》、中国经营网于2021年5月1日刊发的《信阳龙溪

谷项目叫停背后：谨防乡村旅游野蛮生长》中有关段克亚内容“合伙投

资人离世”，“项目前期土地、规划等手续由合伙人段克亚负责办理，

‘现在段克亚不在了，我才接手过来，很多情况还没掌握清楚，但是该

完善的手续都在补办’”现已删除。

对于报道中涉及的上述内容，记者在采访中未认真核实，由此对

段克亚先生造成的名誉权损害，本报诚挚向段克亚先生致歉！

本报编辑部

“腾笼”之后，西城区为“动批”的产业转型谋划了新的路径——建设

金融科技产业聚集区。

西单更新场项目只是西城区在减量发展背景下，积极实施城市更新行动的一个缩影。

西城区还运用现代科技赋能古都保护，以中轴线上的遗产点为载体，创新推出“万象中轴”数字体验项目，实现文化遗产可读、可看、可

听、可游，取得了较好反响。


